
Service 15% et taxes comprises 

Net Prices & VAT included 

 

 

 

Carte d’été - Summer Card 

 

Entrées - Starters : € 13.00 

Carpaccio de canard au basilic et copaux de parmesan 

Duck Carpaccio with basil and parmesan cheese 

 

Cerclé de Mozzarella de bufflonne 

Tomatoes & Mozzarella cheese in « millefeuile style » 

 

Foie gras de canard rôti aux épices 

Roasted duck foie gras with spices 

 

Fraîcheur de saumon mariné 

Marinated Fresh salmon with citrus fruits 

 

Salades - Salads : € 15.00 

Salade Majestic 

Majestic salad 

 

Salade Italienne (antipasti) 

Italian Salad 

 

Salade Norvégienne 

Norwegian Salad 

 

 



Service 15% et taxes comprises 

Net Prices & VAT included 

 

 

 

 

Plats – Main course : € 19.00 

Dos de cabillaud et sa marinade provençale 

Cod fillet and marinade provencal 

 

Suprême de volaille rôti en croute de noisette 

Chicken breast roasted hazelnut crust 

 

Millefeuille de rouget au four à la tapenade 

Roasted Red mullet with tapenade 

 

Selle d’agneau de lait au pistou 

Saddle of lamb with pesto 

 

Desserts - Deserts : € 10.00 

Tarte aux fraises revisitée 

Strawberry Pie Revisited 

 

Tarte citron 

Lemon tart 

 

Clafoutis aux fruits de saisons 

Batter pudding with fruits 

 

Mi-Cuit au chocolat 

Soft chocolate cake 


